
Pikante Gulaschsuppe mit Brot	 10,20
Spicy Goulash soup with bread 

Kräftige Rindssuppe 
Hearty Beef Broth

	 mit hausgemachten Frittaten	 7,60 
	 with homemade pancake strips

	 als kleine Suppe (Vorspeise)	 5,60 
	 small beef broth with 
	 pancake strips (starter)

	 mit 1 Tiroler Speckknödel 	 7,80 
	 with 1 Tyrolean bacon dumpling

	 mit 2 Tiroler Speckknödeln 	 9,80 
	 with 2 Tyrolean bacon dumplings

	 mit 1 Tiroler Käseknödel 	 7,80 
	 with 1 Tyrolean cheese dumpling

	 mit 2 Tiroler Käseknödeln 	 9,80 
	 with 2 Tyrolean cheese dumplings

Tomatencremesuppe	 8,70
Cream of tomato soup 

Hühnersuppe mit Brot                   	 10,20
Chicken soup with bread 

 
SUPPEN 
SOUPS

APERITIFS 

Bier | Beer 
Gösser Märzen	 0,3 l	 5,30

Campari Soda		  7,50

Hugo		  8,80

Aperol Spritz 		  8,80

Black Orange Spritz 		  10,50

Limoncello Spritz		  9,50

ALKOHOLFREI 
ALCOHOL FREE 

Ginger Mule		  6,20

Sanbittèr Soda 		  5,80



Sölder Wildcarpaccio	 21,50 
mit Wurzelbrot 
Sölder venison carpaccio 
with farmhouse bread

Beef Tartar	 21,80 
klassisch, mit Toastbrot
Beef tartare with toasted bread 

Geräucherter Saibling	 16,80 
aus Längenfeld, auf Mischsalat 
Smoked char 
from Längenfeld, served with mixed salad 

VORSPEISEN
STARTERS 

Kleine Salatschüssel	 6,90 
Small salad bowl 

Ötztaler Bauernsalat	 17,10 
Grüner Salat mit Röstkartoffeln, 
gebratenem Speck, Ei und Brot
Ötztal farmer’s salad 
Salad with roasted potatoes, 
bacon, egg and bread 

Backhendlsalat                     	 23,70 
knusprige Maishendl- 
brust Suprême in Kürbiskern- 
panade, Kartoffel-Vogerlsalat, 
serviert mit Kernöl  
Fried corn chicken breast 
Crispy corn-fed chicken breast 
suprême in pumpkin seed coating, 
with potato and lamb’s lettuce 
salad and pumpkin seed oil

SALATE
SALADS

Der Ursprung | Where It All Began

DAMALS
BACK 
THEN



Spaghetti Bolognese	 18,10 
Spaghetti bolognese  

Spaghetti Pomodoro	 16,10 
Spaghetti pomodoro

	 mit Garnelen	 24,10 
	 with prawns  

Hausgemachte Gnocchi	 16,10 
mit Tomaten & Spinat
Homemade gnocchi 
with tomatoes & spinach

	 mit gebratener	 24,10 
	 Maishendlbrust Suprême
	 with pan-fried corn-fed chicken 
	 breast suprême  

NUDELN  
UND MEHR
PASTA & CO

DA
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IR
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Bunter Mischsalat 
Mixed salad

	 mit Rinderstreifen	 23,80 
	 with beef strips

	 mit gegrillten Garnelen 	 23,60 
	 with grilled prawns 

	 mit gebratener Maishendl- 	 22,50 
	 brust Suprême  
	 with pan-fried corn-fed 
	 chicken breast suprême 

	 mit geräuchertem Saibling 	 20,50 
	 aus Längenfeld  
	 with smoked char 
	 from Längenfeld

	 mit karamellisiertem 
	 Schafskäse  	 16,50 
	 with caramelised 
	 sheep’s cheese  

Brotkorb	 2,00 
Bread basket

Knoblauch- baguetteGarlic bread 5,80

Für eine Änderung der	 1,50 
Beilage verrechnen wir einen 
kleinen Aufpreis.

A small surcharge applies for a 
change of side dish.



Filetsteak	 47,50 
mit Kräuterbutter, Rotweinjus 
und Pommes frites oder 
Potato wedges  
Filet steak 
with herb butter, red wine jus 
and French fries or potato wedges

Surf & Turf	 51,90 
Filetsteak und 2 Garnelen 
mit Kräuterbutter, Rotweinjus 
und Pommes frites oder 
Potato wedges
Surf & turf 
grilled filet steak with 2 prawns, 
herb butter, red wine jus 
and French fries or potato wedges

Garnelenpfanne	 25,80 
mit Knoblauch, Chili, Olivenöl 
und Wurzelbrot
Spicy prawns 
with garlic, chilli and olive oil,  
served with farmhouse bread

Wienerschnitzel	 22,50 
vom Schwein mit Pommes frites 
oder Kartoffelsalat 
Viennese pork schnitzel 
with French fries or 
potato salad 

Alm-Cordon	 24,80 
Naturschnitzel gefüllt mit Speck 
und Käse, natur gebraten, 
dazu Rotweinjus und Spätzle
Alm-Cordon 
Pork cutlet stuffed with bacon 
and cheese, with red wine jus and 
homemade spaetzle

Schweinefilet auf Pfeffersauce	 24,70 
mit Brokkoli und Kartoffeltaschen mit 
Kräuterfrischkäsefüllung
Pork tenderloin peppercorn jus 
with broccoli and potato pockets 
filled with herb cream cheese

Currywurst mit Pommes frites	 17,40 
Currywurst with French fries

HERZHAFTE  
HÜTTENKLASSIKER
HEARTY MOUNTAIN CLASSICS

huehnersteign.at



Hühnersteign Grillteller	 28,50 
Rind-, Schweine- und Putenfleisch 
mit Pommes frites und Speckbohnen
Mixed grilled meats 
Beef, pork and turkey 
with French fries and bacon beans 

Geschmorte Schweinebäckchen	 24,70 
mit Naturjus und Kartoffelgebäck
Braised pork cheeks 
with natural jus and potato pastries 

HERZHAFTE  
HÜTTENKLASSIKER
HEARTY MOUNTAIN CLASSICS

HÜTTEN- 
ABENDE
HUT EVENINGS

Hühnersteign 
Grillplatte	 pro | per Person 34,50 

Verschiedenes vom Grill und 
Backhendl mit Potato 
wedges, Maiskolben, 
Speckbohnen und 
Dip-Saucen

Grill platter 
Mixed grilled meats 
and fried chicken 
with potato wedges, 
corn on the cob, bacon 
beans and dipping sauces

Hoch oben über Sölden wird eure Fei-
er zum besonderen Erlebnis. Ob private 
Feier, Weihnachtsfest oder Firmenevent – 
die Hühnersteign bietet uriges Hüttenflair 
und den passenden Rahmen für besondere 
Momente mit bis zu 150 Personen.
 

	 Individuelle Menüvorschläge
	 Tanzfläche mit moderner Lichttechnik
	 Persönlicher Empfang und 

	 individuelle Gestaltung

High above Sölden, make your celebration a 
memorable experience. Whether it’s a priva-
te party, Christmas celebration or corporate 
event, Hühnersteign offers a cosy, rustic hut 
atmosphere and the perfect setting for special 
moments with up to 150 guests.
 

	 Individual menu options
	 Dance floor with modern lighting
	 Personal welcome and 

	 individual arrangements

TIPP
TIP



Ötztaler Käsespätzle	 18,40 
hausgemachte Spätzle mit Bergkäse 
und Beilagensalat
Ötztal cheese spaetzle 
Homemade spaetzle with mountain 
cheese and side salad

Spinatknödel	 18,40 
mit brauner Butter und Parmesan
Spinach dumplings 
with brown butter and Parmesan

Ofenkartoffel mit Sauerrahm	 10,10 
Baked potato with sour cream

	 mit Feta und getrockneten Tomaten	 15,30 
	 with feta and sun-dried tomatoes

	 mit geräuchertem 
	 Saibling aus Längenfeld	 16,30 
	 with smoked char 
	 from Längenfeld

Geräucherte Hauswurst 
Smoked homemade sausage 

	 mit Brot	 11,10 
	 with bread

	 mit Röstkartoffeln	 16,30 
	 with fried potatoes

	 mit Sauerkraut	 16,30 
	 with sauerkraut

	 mit Röstkartoffeln	 18,80 
	 und Sauerkraut 
	 with fried potatoes 
	 and sauerkraut

Ötztaler Ziachkiachl                    	 12,80 
mit Sauerkraut
Ötztal Ziachkiachl 
with sauerkraut

 
TIROLER ORGINALE
TYROLEAN ORIGINALS
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Kleine 

Salatschüssel 

Small salad 
bowl 

6,90
huehnersteign.at



Tiroler Brettljause 	 21,30 
Bauernspeck, Salami, Schinken, 
Kaminwurze, zweierlei Bergkäse, 
Grammelschmalz, Butter und 
Aufstrich, Brotkorb
Tyrolean snack platter 
Farmhouse bacon, salami, ham, 
Kaminwurze, two types of mountain 
cheese, pork lard, butter and spread, 
bread basket

Käsevariation 	 21,30 
mit verschiedenen Chutneys 
und Brotkorb
Cheese selection 
with assorted chutneys 
and bread basket

Frankfurter Würstl 
Frankfurter sausages

	 mit Brot 	 8,40 
	 with bread

	 mit Pommes frites 	 13,20 
	 with French fries

 
ZUR MARENDE 
TYROLEAN SNACKS 

 
EINMAL HENDL, BITTE!

CHICKEN, PLEASE!

½ GRILLHUHN  
½ GRILLED CHICKEN

	 mit Wurzelbrot	 16,90 
	 with farmhouse bread

	 mit Kartoffelsalat	 21,20 
	 with Potato Salad

	 mit Pommes frites	 21,20 
	 with French Fries

SPECIAL
2 × ½ Grillhuhn mit Beilage nach Wahl 

und eine Flasche Ruinart Brut – 0,75 l 
2 × ½ grilled chicken with a side of your 

choice and a bottle of Ruinart Brut – 0,75 l

175,00



 
SÜSSES 
DESSERT

Ötztaler Ziachkiachl                        	 9,30 
mit Preiselbeeren
Ötztal Ziachkiachl 
with lingonberries 

Warmer Apfelstrudel	  
Warm apple strudel

	 mit Vanillesauce	 8,70 
	 with vanilla sauce

	 mit Sahne und Vanilleeis	 8,70 
	 with whipped cream 
	 and vanilla ice cream 

Germknödel	  
Sweet yeast dumpling

	 mit Butter | with butter	 9,90

	 mit Vanillesauce	 9,90 
	 with vanilla sauce

Kleiner Germknödel	  
Small sweet yeast dumpling

	 mit Butter | with butter	 7,30

	 mit Vanillesauce	 7,30 
	 with vanilla sauce

Warmes Schokoküchlein	 9,30 
mit flüssigem Kern und Joghurteis
Warm chocolate cake 
with a molten centre and yoghurt ice cream 

Marillenknödel	 9,30 
mit Butterbröseln
Apricot dumplings 
with buttery breadcrumbs

HAT’S EUCH 
GEFALLEN UND 
GESCHMECKT?

DID YOU 
ENJOY YOUR 
VISIT AND 
THE FOOD?

Dann freuen wir 
uns über eure 
Bewertung!

We’d love your review!


